
 

 

 

 

 

 

SERTISSEUR H/F CDI 
 
Conserves France, entreprise agroalimentaire du Groupe coopératif Conserve Italia, spécialisée dans 

la fabrication et la commercialisation de légumes et de produits à base de tomates sous la marque 

CIRIO et sous les marques MDD (marques distributeurs), recherche pour son établissement situé à St 

Sylvestre sur Lot (47) un(e) : un Sertisseur H/F en CDI. 

 

Missions : 

Au sein du service maintenance et rattaché au responsable maintenance, votre rôle consiste à faire la 

maintenance préventive et curative des machines et à assurer leur bon fonctionnement. En outre vos 

missions principales sont :  

 

• Régler et conduire les machines à sertir et les équipements associés à la ligne de production. 

• Assurer le démarrage, les changements de formats et les réglages de la sertisseuse. 

• Effectuer les contrôles nécessaires au bon fonctionnement de la machine et de la ligne. 

• Réaliser les contrôles de serti selon les procédures définies : contrôle visuel, mesures et 
contrôles dimensionnels du serti. 

• Effectuer les réglages et corrections nécessaires afin de garantir un sertissage conforme aux 
spécifications. 

• Effectuer les contrôles en cours de production et renseigner les documents de suivi et 
d'enregistrement. 

• Assurer la traçabilité des contrôles réalisés. 

• Respecter les procédures d'hygiène, de sécurité, de qualité et de sécurité alimentaire. 

• Veiller au bon nettoyage et à la bonne tenue de votre poste de travail et des équipements. 
 
1 – Hors saison (de novembre à mai – travail en journée, 35h00, du lundi au jeudi) : maintenance 

préventive  

2 – En saison (de juin à octobre – travail en poste 3*8 ou 2*8, du lundi au dimanche) maintenance 

curative 

 

Profil :  

De formation initiale en maintenance avec de bonnes connaissances en mécanique : 

Vous possédez une expérience d’au moins 5 ans en mécanique acquise dans le milieu de l’industrie.  

Vous êtes à l’aise avec l’outil informatique et savez utiliser les équipements de production. Vous êtes 
capable d’identifier les éventuels dysfonctionnements et d’intervenir rapidement pour assurer le bon 
fonctionnement de la ligne. 
 
Vous avez envie de rejoindre une industrie structurée dans laquelle vous pourrez apporter votre 

envergure technique, partager vos connaissances et capitaliser sur votre autonomie. 

 

Conditions : 

• Poste à pourvoir au plus tôt en CDI. 

• Nombre : 1 personne 



• Horaires :  

o de novembre à mai – travail en journée, 35h00, du lundi au jeudi 

o de juin à octobre – travail en poste 3*8 ou 2*8, du lundi au dimanche 

• Rémunération : entre 2 470 € et 2 570 € brut/mois + prime de poste + pause payée + prime 
d’habillage + prime de transport + heures supplémentaires payées 

Prime de treizième mois (décembre) et de vacances (juin), à partir d’un an d’ancienneté. 
 

Envoyer votre C.V par mail à : lcoste@conservesfrance.fr 
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